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Local chicken meat from Amakusa.

Une viande de poulet de qualité, é
levé & Amakusa.
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Wagyu beef raised in the vast, rich
pastures of mother nature Aso,
Kumamoto.

Un beeuf wagy( élevé et nourri a I’
herbe tendre de la région d’ Aso.
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Croquettes made from sea urchins
caught in Amakusa.

Des croquettes faites avec de I’
oursin péché a Amakusa.
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Tofu, garlic, taro and other

vegetables on a skewer, coated in
thick, sweet miso paste and

roasted over the fireplace.

Il s’ agit d" un plat qui consiste en
du tofu, du konnyaku (gelée solide
a base de konjac) ou de taro en
brochette, enduit de miso sucré et
grillé au feu de bois &8 méme le sol.
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Ikinari Dango

Ikinari Dango
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Sweet potato and adzuki beans
wrapped in dango (dumpling)

dough, steamed and fried.

Une friandise cuite a la vapeur, qui
consiste en une patate douce et
de la confiture de haricot rouge
enveloppées dans une pate a
cuire.
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Fried pig's feet

Pied de cochon frit
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“B-grade gourmet” dish consisting
of fried pig's feet with lots of

col lagen.

Un plat pour les gourmets de
second rang qui consiste en un
pied de cochon frit. Riche en
collagéne.
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Chikuwa salad

Chikuwa salad
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Chikuwa (fish paste cake) stuffed
with potato salad. Popular local

Un plat incontournable pour les
amoureux de cuisine de second
rang qui consiste en une chikuwa
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Rice made from Aso water.

Riz cultive avec |’ eau issue du
Mont Aso
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Japanese Sake

Saké japonais
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Sake is a fermented alcohol

beverage made from rice.

Le saké est un alcool fermenté a
base de riz.
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Kuma Shochu

Kuma jécha
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Kuma Shochu is a famous

product of the Kuma region.
Distilled in a thorough process
using local high—quality rice and

pure water.

Une spécialité de la région de
Kuma, il s’ agit d’ un alcool distillé
a base de riz.
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