
　「令和3年度（2021年度）収去検査計画（採取含む）_検体数・検査項目」
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鮮魚（マグロ、冷凍魚介類等） 0 0

魚介類加工品 その他 魚介類加工品（干物、ツナ缶等） 0 0

生鮮野菜・果実 カット野菜・カットフルーツ ○ 6 6 6 6 6 6 6

漬物 浅漬 ○ 6 6 6 6 6 6 6

調理パン ○ 18 18 18 18 18 18

調理米飯 ○ 12 12 12 12 12 12

野菜及びその加工品 豆腐及びその加工品 豆腐 ○ 8 8 8 8 8

生菓子 ○ 18 18 18 18 18 18

未加熱そうざい ○ 24 24 24 24 24 24

未加熱そうざい（給食） ○ 0 0 0 0 0 0

加熱そうざい ○ 12 12 12 12 12

肉・卵類及びその加工品 食肉 馬刺し ○ 8 8 8 8 8 8

辛子蓮根 0 0

〆かま 0 0

魚介類加工品 たらこ 明太子 0 0 0

穀類及びその加工品 めん類 生めん類 0 0 0

野菜及びその加工品 漬物 漬物 ○ 4 4 4 4

味噌 0 0

醤油 0 0

そうざい類 に豆・つくだ煮 煮豆・つくだ煮 0 0

刺身 ○ 12 12 12 12

輸入刺身 0 0

生食用カキ ○ 16 16 16 16 16 16

冷凍食品 ○ 8 8 8 8 8

魚肉ねり製品 魚肉ねり製品 ○ ○ 6 6 6 6 6

鯨肉製品 鯨肉製品 0 0

その他 ゆでだこ 0 0

食肉製品 食肉製品（管内品） ○ ○ 3 3 3 3 3 3 3 3 3

生食用食肉 生食用食肉 ○ 1 1 1

卵 液卵（未殺菌） 0 0

発酵乳 0 0

乳製品 アイスクリーム類 ○ ○ 4 4 4 4 4 4

氷菓 氷菓 ○ 4 4 4 4

野菜及びその加工品 あん類 さらし餡 ○ 4 4 4

清涼飲料水 0 0

容器包装詰加圧加熱殺菌食品 0 0

容器包装（ペットボトル） 0 0

放射性物質 県外産野菜・果実等 0 0

輸入冷凍食品 0 0

国内産野菜・果実 ○ 46 46 46

輸入野菜 0 0

輸入果実 ○ 8 8 8

228 228 130 0 63 93 8 20 12 20 83 34 107 3 1 16 54 0 13 0 0 0 10 0 3 0 0 0 0 4 4 0 4 0 0

近海産鮮魚介類（体表） ○ 80 80 80

魚介類仲卸店舗設備・器具 ○ 144 144 144 144

市場内製造所器具 ○ 20 20 20

魚介類せり場器具 ○ 0 0

魚介類仲卸店舗設備・器具 ○ 72 72 72

市場内製造所器具 ○ 20 20 20

ヒスタミン 魚介類加工品 ○ 15 15 15

残留農薬 野菜及びその加工品 生鮮野菜・果実 野菜・果実（スクリーニング） ○ 36 36 36

387 387 0 0 164 0 0 0 0 0 0 224 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15 92 0 0 0 0 0 0 0

615 615 130 0 227 93 8 20 12 20 83 258 107 3 16 90 0 13 0 0 0 10 0 3 0 15 92 0 4 4 0 4 0 0　　　　　　　　　　　　　総計

　　　　　　　　　　計
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検査項目

Ｅ.ｃｏｌｉ陽性の場合に検査

糞便系大腸菌群
陽性の場合に検査


